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Antikörpertest  9
Asthma bronchiale  21, 82
Augen, Symptome, allergische  

81
Auslassdiät  28

Bäckerasthma  82
Backmehlmischung  18
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Glutenreduktion  67
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Kalziumtabletten  40
Kantine  75
Kauen, gründliches  74
Kind, Gedeihstörungen  59
Klebereiweiß  30, 55, 70
Kleie  16
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Roggenbrot  72
Roggenbrotphase  45
Roggenmehl  17

Saccharase  27
Samenkorn  23
Sauerteig  17
Schleimhautschwellung  21
Selbstexpositionstest  28
Selbsttest-Fragebogen  46
Sensibilisierung  80
SIBOS  27, 77, 78
Sodbrennen  71
Sojabohnenlektin  71
Sojamehl  96
Sorbit  25, 87
Sorbitintoleranz  64
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 – latente  61, 62
 – Marker, genetische  68
 – Non-Responder  63
 – stille  59
 – stumme  62
 – Symptome  60
 – Therapie  63
 – Weizenkeimlektin  71

Zottenatrophie  62
Zuckeraustauschstoff  65
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